
 

  Please inform staff if you have dietary requirements, otherwise no changes to the menu would be greatly appreciated | v = vegetarian ~ gf = gluten free  

LUNCH & DINNER 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

APPETISERS & SNACKS 

Garlic Bread (v)  8 

Cheesy Garlic Bread (v) 10.5 

Arancini cheesy risotto & 
spinach balls (v) 

14 

Croquettes  
mushroom & thyme (v) 

14 

Avocado, chilli & lime dip 
warm flat bread (v) 

12.5 

Hummus dip  
warm flat bread (v) 

11.5 

Seasoned Potato Wedges 
served with sour cream & sweet 
chilli dipping sauce (v) 

13.5 

Crunch-cut Potato Chips 
served with tomato sauce (v) 

9.5 

Sweet Potato Fries served 
with avocado dipping sauce (v) 

13.5 

 

LIGHTER MEALS 

Minestrone Soup veggie‐
packed, beans, pasta, with a 
piece of garlic bread (v) 

16 

Bruschetta topped with baby 
tomatoes, red onion, herbs, and 
sprinkled with Persian feta (v) 

17.5 

Pea, Zucchini & Haloumi 
Fritters topped with avocado 
and tomato salsa, labne (v/gf) 

23.5 

 

WARM SALADS 

Caesar-Style Chicken Salad 
warm crumbed chicken, cos, 
bacon, croutons, egg, parmesan 

25 

Beef Salad warm beef, egg, 
tomato, green beans, potato, 
horseradish crème (gf)  

27 

Organic Soba Noodle Salad 
seared salmon, cashews, chilli 

29.5 

PASTA 

topped with parmesan

Curry Pasta spicy curry 
fettuccine with chicken,                 
baby bok choy and cashews 

28 

Linguine di Mare calamari, 
mussels, prawns, salmon, 
scallops, tomato sugo 

36 

Classic Lasagna layers of pasta 
with a beef bolognese sauce 
covered in a creamy béchamel 
sauce, with salad  

27 

Pollo Bianco creamy chicken & 
mushroom fettuccine 

25 

Spaghetti Bolognese slow‐
cooked Black Angus beef sauce 

25 

Prawn Fra Diavolo prawns 
and penne in a tomato‐pasta 
sauce spiked with chilli (gf) 

29 

Spaghetti Con Carne eye fillet 
steak pieces, mushrooms, olives 
in a spicy tomato‐pasta sauce 

29 

Gnocchi Sorrentina                 
potato gnocchi, tomato & basil 
sugo, melted mozzarella (v) 

25 

Tuscan Vegetarian Pasta 
roasted vegetables tossed in 
tomato sugo with penne, basil 
(vegan/gluten‐free)  

27 

Gluten‐free Penne add 3 
 

RISOTTO 

topped with parmesan  
Traditional Chicken Risotto 
chicken breast, sautéed  
mushrooms, baby spinach (gf) 

27.5 

Smoked salmon and baby 
spinach risotto (gf) 

29.5 

Pumpkin, leek, pea and 
spinach Risotto (v/gf) 

27.5 

Risotto alle Verdure tomato & 
roasted Italian vegetable risotto 
(vegan/gluten‐free) 

27.5 

Risotto alla Pescatora      
risotto with calamari, mussels, 
prawns, scallops, salmon (gf) 

36 

 

BURGERS 

Southern-Style Fried Chicken 
Burger brioche bun, coleslaw, 
cheese, spicy aioli + chips 

20.5 

Classic Hamburger brioche 
bun, black angus beef, cheese, 
beetroot, tomato, lettuce, 
onion, mustard + chips 

23.5 

Cheeseburger black angus,  
brioche cheese, mustard, onion, 
pickles, tomato sauce + chips 

20.5 

The Signature Burger brioche 
bun, black angus beef, cheese, 
bacon, lettuce, tomato, onion, 
pickles, bbq sauce, aioli + chips 

26.5 

 

MAINS 

Atlantic Salmon grilled with 
mashed potato, sautéed greens, 
lemon dressing 

35 

Calamari Fritto Con Rucola 
spiced, crumbed & golden fried, 
rocket salad, tartare + chips 

33 

Chicken Parmigiana           
crumbed chicken breast topped 
with tomato sugo, golden 
cheese, coleslaw, chips  

30 

Veal Valdostana 
creamy mushroom & cheese 
baked veal scallopini, sautéed 
greens, mash 

36 

Black Angus Eye Fillet Steak 
with sautéed greens, mash and 
creamy mushroom sauce  

49 

 

DESSERTS 

Affogato Caramello vanilla 
ice‐cream, biscotti, almonds, 
salted caramel & espresso shot ‐ 
add Frangelico liqueur + 8.50 

13 

Crème Brûlée caramel crust, 
vanilla ice cream (gf) 

15.5 

Sticky Date Pudding warm 
butterscotch sauce, ice cream 

15.5 

Decadent Dark Chocolate 
Mousse Kahlua coffee liqueur, 
lemon crème 

15.5 

Tiramisu 
sweet & silky crème anglaise 

16 

Cakes please see display  

 


